L’Acquaviva

C'e un luogo situato all'interno del delta del Po dov'e
nata un’alleanza tra uomo e natura e dove questi
camminano insieme, Nell'aria profumi di liquirizia e
rosmarino, nell’acqua i frutti del mare.

Queste sono le lagune del delta del Po dove LAcqua-
viva si e insediata per la valorizzazione dei prodotti
lacustri.

L’Acquaviva ¢ nata sulla base di una lunga e col-
laudata esperienza nel settore ittico, si occupa di
selezione, produzione e commercializzazione di tutti
I tipi di molluschi bivaldi eduly, in particolare delle
vongole veraci allevate nelle lagune del delta e delle
cozze allevate nel Mar Adriatico tra cui quelle di
Scardovari. Lo stabilimento é situato vicino ai luoghi
di pesca e di produzione, quindi in un punto strategi-
co sia per la valorizzazione dei prodotti del Delta che
hanno un'ottima immagine e positivi riscontri da
parte dei consumatori, sia perché rispetta lo straor-
dinario ambiente deltizio, uno dei luoghi naturali piu
belli e affascinanti d’ltalia.
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Alcune cooperative consorziate della laguna di Caleri
hanno sviluppato un progetto per la realizzazione di
una filiera certificata adottando un disciplinare di
produzione e I'aver coinvolto in partnérship LAcqua-
viva permette di completare la filiera poiché i mollu-
schi, dopo la depurazione, i controlli e il confeziona-
mento, possono essere commercializzati nella totale
sicurezza dei consumatori. Questo metode operativo
¢ fondamentale, sapendo che il timore piu grande dei
consumatori che si avvicipano ai molluschi e che sia-
no contaminati, il che sarebbe anche possibile senza
una seria e accurata depurazionee il controllo biolo-
gico del prodotto pronto per il commercio. Il modello

" d'allevamento preteso da LAcquaviva si realizza

senzaincidere sulle risorse naturali, praticandeun
allevamento sostenibile nelle lagune del delta del Po,
racchiuse nella riserva natucale.
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L'obiettivo dell’azienda e quello di conservare la cer-
tificazione volontaria dei suoi prodotti attestata da
un ente terzo indipendente, finalizzata ad assicurare
al mercato e ai consumatori le migliori caratteristi-
che qualitative e organoletiche del prodotto stesso.

Il marchio di certificazione apposto sull'etichetta
dei prodotti diventa strumento di comunicazione e
promozione del valore aggiunto e dei fattori diffe-
renziati che sono offerti dal prodotto certificato.

A partire dal metodo di allevamento nelle acque del
Delta, alla raccolta e alla selezione del prodotto mi-
gliore cui segue la depurazione, i controlli e il confe-
zionamento del prodotto, I'Acquaviva é attualmen-
te al top del mercato italiano: ¢, infatti, la prima
azienda certificata in tutte le fasi di lavorazione. |
prodotti certificati, tutti di ottima qualita, a ulteriore
garanzia dei consumatori sono trattati e distribuiti
mediante insacchettamento anche sotto vuoto.

Per maggiori informazioni e contatto con i distributori:
info@l-acquaviva.it
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pizza e pastaitaliana

Ingredienti e dosi per 4 persone:

280 g di spaghetti,

1 kg di veraci vongolissima,

1 bicchiere di olio extravergine di oliva,
2 spicchi d’aglio,

1 ciuffo di prezzemolo tritato,

sale e pepe di mulinello.




