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L’Acquaviva inaugura
il suo primo punto vendita

L’azienda di Porto Viro, dopo il successo a Expo Milano 2015,
continua la sua crescita con l’apertura di un punto vendita al dettaglio

Un successo dopo l’altro per L’AC-
QUAVIVA. Dopo la partecipazione a 
Expo Milano, l’azienda di Porto Viro 
(RO) dimostra di credere fortemente 
in se stessa e nel proprio prodotto e di 
aver coraggio di investire. Ed è questo 

lo spirito con il quale si appresta a 
vivere una nuova avventura: con l’i-
naugurazione, avvenuta lo scorso 30 
maggio, della sua “bottega”, L’Acqua-
viva si rivolge ora anche al pubblico 
di tutti i giorni con la vendita al det-

taglio. «L’idea è nata un anno fa — ci 
spiega l’amministratore unico dell’a-
zienda DAVIDE CAPELLI — quando le 
tante richieste di vendita al minuto ci 
hanno incoraggiati ad aprire una bot-
tega per fornire la clientela fi nale».

Il nuovo punto vendita L’Acquaviva nasce sul retro dello stabilimento aziendale, in via Po Vecchio a Porto Viro (RO).



natura, storia, tradizione, cultura 
ed arte si intrecciano, offrendo al 
visitatore un paesaggio inedito e 
sorprendente.

L’Acquaviva è attualmente al 
top sul mercato italiano: infatti è 
tra le prime aziende del suo settore 
certifi cata in tutte le fasi di lavora-
zione. I prodotti certifi cati, tutti di 
ottima qualità, ad ulteriore garanzia 
dei consumatori sono trattati e di-
stribuiti mediante confezionamen-
to sottovuoto, precotto, congelato 
e in latta; i prodotti presentano il 
guscio.

>> Link: www.l-acquaviva.it

Lo spazio dedicato al negozio è 
sul retro dello stesso stabilimento 
dove L’Acquaviva ha sede, in via 
Po Vecchio, e si presenta già forni-
tissimo di prodotti locali, non solo 
legati al mare. «Il nostro intento 
— prosegue Davide — era quello di 
collegare i prodotti dell’azienda con 
le eccellenze del territorio a fare da 
corredo, come il riso, la pasta, l’o-
lio, il vino. Quelli che offriamo sono 
prodotti selezionati che solitamente 
non si trovano nella Grande Distri-
buzione, a “chilometro zero”, come 
la pasta veneta al 100% di grano 
italiano».

Prodotti ittici di qualità
nel Parco del Delta del Po
L’Acquaviva è nata sulla base di 
una lunga e collaudata esperienza 

nel settore ittico dei fondatori, oc-
cupandosi di selezionare, produrre 
e commercializzare tutti i tipi di 
molluschi bivalvi eduli; in partico-
lare, le vongole veraci allevate nelle 
lagune del Delta e le cozze allevate 
nel mar Adriatico, tra cui quelle 
della sacca di Scardovari (prodotto 
a marchio DOP).

Lo stabilimento è situato vicino 
ai luoghi di pesca e di produzione, 
quindi in un punto strategico sia 
per la valorizzazione dei prodotti 
del Delta, sia perché rispetta lo 
straordinario ambiente deltizio, 
tra i luoghi più belli ed affascinanti 
d’Italia. Un territorio creato sia 
dalla sedimentazione del fi ume che 
dall’opera dell’uomo che nei secoli ne 
ha regimentato le acque e bonifi cato 
i terreni. Nell’area del Delta, infatti, 


